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INDUCTION CHAFING
DISHES DE LUXE
GN 1/1, GN 2/3 OR
ROUND WITH FRAME

471159 v.03, 471166 v.02, 204849 v.03, 204856 v.02,
473474 v.03, 473481 v.02, 473573 v.02, 473580 v.02,
473597 v.02, 473603, 473627, 473634, 473658,
473610, 473641

GB:User manua L 5 GR:Eyxewpidio xphotn
DE: Benutzerhandbuch 6 RU:PykosopcTBo nons3osatens
PL: Instrukcja obstugi 8

INDUCTION CHAFING
DISHES DE LUXE

GN 1/1, GN 2/3 OR ROUND
WITH FRAME

PODGRZEWACZ
INDUKCYJNY DE LUXE
GN 1/1, GN 2/3 LUB
OKRAGLY Z RAMA

INDUKTION-
SPEISEWARMER DE LUXE
GN 1/1, GN 2/3 ODER RUND
MIT RAHMEN

EMAFQrKA CHAFING DISH
DE LUXE GN 1/1,GN 2/3 H
LTPOITYAA ME MAAIZIO

MAPMUT UHLYKLVOHHbI
DE LUXE GN 1/1, GN 2/3
NI KPYTJIBIE C PAMOU



GB: Read user manual and keep this with the appliance.

PL: Nalezy przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowac ja wraz z urzadzeniem.

DE: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es zusammen mit dem Gerét auf.
GR: AwBaote 1o eyxelpidio xpnaTn kat GUAGETE To aZL e Th GUOKEUN.

RU: MpoutiTe pyKoBOACTBO NONb30BATENS U COXpAHUTE ero BMeCTe ¢ NpUBopoM.

GB: WARNING! All models of Fine Dine’s chafing dishes are equipped with a specific hydraulic mechanism, that slows down the fall of the
lid. Please DO NOT press the cover when closing and let it close automatically. Pressing the cover may cause irreparable damage to the
mechanism.

PL: OSTRZEZENIE! Podgrzewacze Fine Dine sa wyposazone w hydrauliczny mechanizm spowalniajacy opadanie pokrywy. Prosze nie dociskac
pokrywy przy zamykaniu i pozostawi¢ do samoczynnego zamkniecia. Dociskanie pokrywy moze spowodowac nieodwracalne uszkodzenie
mechanizmu.

DE: WARNUNG! Alle Modelle von Fine Dine sind mit einem speziellen Hydraulikmechanismus ausgestattet, der den Fall des Deckels
verlangsamt.Bitte driicken Sie beim SchlieBen NICHT auf die Abdeckung und lassen Sie sie automatisch schlieBen. Durch Driicken der
Abdeckung kann der Mechanismus irreparabel beschadigt werden.

GR: MPOEIAONOIHZH! OAa Ta povtéAa Tou Fine Dine chafing dish eivat eonAhiopéva pe ouykekptpévo udpaulikd pnxaviopo, nou entBpaduvet
v nT@on Tou kanaktoU. MHN niézete To kaAuppa kata 1o KAeiowo kat agnoTe To va kAeioel autopara. To natnpa Tou KaAUpHATOG UNopei va
npokaléaeL avenavopBwTn Znptd oTov PNXaviopo.

RU: NPEOYNPEXAEHWE! Bce Mogenu MapmuT Fine Dine ocHalLeHbl CneLnanbHbIM rupaBanieckiiM MexaH3MoM, KOTOpbIit 3aMeanseT
nagenme Kpblwku.HE HaxuMaiiTe Ha KpbiLLKy NPU 3aKpbITUM 1 NO3BONLTE €/ 3aKPbITbCS aBTOMaTUYeCKu. HaxaTne Ha KpbiLuKy MoXeT
NPUBECTY K HEMONPaBUMOMY MOBPEXAEHNI0 MeXaHN3Ma.

GB: NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.

PL: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen mas-
zynowych. .

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen tibersetzt.

GR: ZHMEIQZH: Auto 10 eyxelpidlo peTappdzeTal and 1o Npwrotuno ayyAko eyxetpidlo xpnatponotavrag Al Kat auTopaTeG HETAPPATELG.

RU: MPUMEYAHWE: 370 pykoBOACTBO NepeBEAEHO U3 OPUTMHANBHOTO PYKOBOACTBA HA AHMMIACKOM A3bike C MCMOAb30BaHWeM VM 1 MaLIMHHBIX
nepeBofioB.
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GB: Technical specifications / PL: Dane techniczne / DE: Technische Angaben / GR: Baotkég napapetpot / RU: TexHuueckue ganHble

GB: CHAFING DISHES / PL: PODGRZEWACZE / DE: SPEISEWARMER / GR: CHAFING DISH / RU: MAPMUT

471159 v.03 204849 v.03 473474 v.03
585x490x(H)170 mm/mm 405x480x(H)170 mm/mm 445x480x(H)275 mm/mm
GN 1/1 GN 2/3 Round

530x325x(H]65 mm/mm

355x325x(H)65 mm/mm

0287x(H)209 mm/mm

473573 v.02 473580 v.02 473597 v.02
585x490x(H)170 mm/mm 405x480x(H)170 mm/mm 445x480x(H)275 mm/mm
GN 1/1 GN 2/3 Round

530x325x(H]65 mm/mm

355x325x(H65 mm/mm

?287x(H)209 mm/mm

GB: FRAMES FOR CHAFING DISHES

/ PL: RAMY PODGRZEWACZA / DE: RAHMEN FUR SPEISEWARMER /

GR: MAAIZIO I'A CHAFING DISH / RU: MOACTABKA AJ19 MAPMUTA

471166 v.02

204856 v.02

473481 v.02

665x370x(H)240 mm/mm

485x370x(H)240 mm/mm

370x370x(H)240 mm/mm

GB: ACCESSORIES / PL: AKCESORIA / DE: ZUBEHOR / GR: AZEZOYAP / RU: AKCECCYAPbI

2

1

YES - optional (239193)

GB: FRAMES FOR CHAFING DISHES / PL: RAMY PODGRZEWACZA / DE: RAHMEN FUR SPEISEWARMER /
GR: MAAIZIO I'lA CHAFING DISH / RU: MOJCTABKA 17151 MAPMUTA




GB: CHAFING DISHES / PL: PODGRZEWACZE / DE: SPEISEWARMER / GR: CHAFING DISH / RU: MAPMUT

D {
- N
A - d
-
473603 473634
B 590x410x200(H) mm/mm 495x470x325(H) mm/mm
c GN 1/1 Round
530x325x(H)65 mm/mm 290x290x(H)215 mm/mm
7
£ s W
A 8
473610 473641
B 590x410x200(H) mm/mm 495x470x325(H) mm/mm
c GN 1/1 Round
530x325x(H)65 mm/mm 290x290x(H)215 mm/mm
GB: FRAMES FOR CHAFING DISHES / PL: RAMY PODGRZEWACZA / DE: RAHMEN FUR SPEISEWARMER /
GR: MAAIZIO [IA CHAFING DISH / RU: MIOZICTABKA [ MAPMUTA
A
< <
473627 473658
B 520x 420x 160(H) mm/mm 310x 430 x160(H) mm/mm
GB: ACCESSORIES / PL: AKCESORIA / DE: ZUBEHOR / GR: AEEXOYAP / RU: AKCECCYAPbI
D 2 1
E YES
A: GB: Item no. / PL: Nr pozycji / DE: Art.-Nr. / GR: Ap. eidouc / RU: Homep nosuumm

o W

: GB: Dimensions / PL:Wymiary / DE:Abmessungen / GR: Awaotacetg / RU:Paamepsi

Awaotacetg ecwreptkou doxeiou / RU: Pasmepsl BHYTpeHHero KoHTeiiHepa

o

KOHTeVIHEpOB ANA NacTbl B CTAaHAAPTHOM UCNONHEHUN C paMoﬁ

m

Heobsa3aTensHo (239193)

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zosta¢ zmieniona bez powiadomienia.

: GB: Inner container dimensions / PL: Wymiary pojemnika wewnetrznego / DE: Abmessungen des Innenbehalters / GR:

: GB: Number of paste container in standard with frame / PL: Liczba pojemnik na paste w standardzie z podstawa / DE:
Anzahl Pastenbehélter im Standard mit Rahmen / GR: AptBuog doxelwv ndotag oto npotuno pe nAaioto / RU: Konnyectso

: GB: Induction heater: YES - optional (239193] / PL: Grzatka indukcyjna: TAK - opcjonalnie (239193) / DE: Induktionsheizung:
JA - optional (239193) / GR: Enaywywkog Beppavimpac: NAI - npoatpetikd (239193) / RU: MHaykumoHHbli HarpesaTens: [A -

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.

GR: Znpeiwon: OLTexvikéc npodlaypa@eg prnopolv va aAagouv xwplg npoetdonoinon.

RU: Mpumeyanne. TexHnueckne xapakTepucTuku MoryT BbiTb M3MeHeHbl 6e3 NpeBapuTENbHOMO YBEAOMNEHNUSA.




ENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Fine Dine appliance. Read this
user manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this ap-
pliance for the first time.

Safety instructions

« This appliance is intended for commercial use only.

* Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for as described in this manual.

* The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

 Never leave the appliance unattended during use.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied together
with the appliance.

¢ Never use accessories other than those recommended by the
manufacturer. Failure to do so could pose a safety risk to the
user and could damage the appliance. Only use original parts
and accessories.

e This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons that
have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

* Keep the appliance out of reach of children.

Special safety instructions

 FINE DINE waives any and all responsibility for any accident
caused by improper use of the appliance or failure to follow
the above instructions.

¢ Remove all plastic wraps and wash parts in water with a de-
tergent. Dry at once.

e Use hot water to fill the container, it will reduce the heating
time. The empty food container should not float on water, do
not pour too much water.

¢ Place the appliance on a stable countertop, the part with fuel
containers must not touch the countertop (at least 1 cm dis-
tance).

« Keep the external surface of the appliance dry and do not allow
water to collect and drip under the dish.

¢ Use only canned paste or gel fuel dedicated for heating food.
Never use methanol-based fuel. It is poisonous and must not
be sold or used in the EU. (Fig. Al

¢ Remove the lid from the fuel can and place the can in fuel
container. [Fig. B)

* Put the fuel container lid back on the can. [Fig. C)

Fig. A

Fig. B

Fig.C

* Lighting the paste: place the container under the chafing dish

and light the paste. Ensure that the container is fully open.

o NOTE: Many types of chafing dish paste burn with an almost

invisible, blue flame, which is difficult to see during the day.

« Never light the paste outside the container or chafing dish.

Do not move the burning paste or lift the fuel container using

the lid handle. The handle may disconnect from the lid and

cause an accident, burns and fire.

Place the lid on the chafing dish and wait at least 15-30 min-

utes before putting the dish with food in the water container.

When putting smaller dishes, use adequate supports to avoid

slipping of dishes into water.

When serving food remember to always close the lid after

each use to prevent heat loss and drying of food. The lid is

equipped with a mechanism that allows free and smooth low-
ering. Please let the lid fall down naturally, any external force
will damage the performance of the mechanism.

ADVICE: place a card with the name of dish and spoon holder

next to the chafing dish.

The paste burns for a few hours (the exact burning time de-

pends on paste type and flame size). During heating water may

boil which causes quick evaporation and drying of the entire
system. Please remember this and regularly control the water
level or flame size using the movable part of the paste con-

tainer lid.

 Never place the chafing dishes directly near to flammable ob-

jects and ensure that the clothes of food servers do not touch

the burners (e.g. sleeves, shawls or ties).
CAUTION! RISK OF BURNS! You are dealing with open
fire and/or hot cooker hob and /or hot induction heater.

Always ensure that proper precautions are in place to prevent

fire and accidents.

Ensure that no food residues or water drops flow to the burn-

ers or to the hot cooker hob and/or induction heater. This may

cause sudden flame increase or splashes of hot water and
result in fire and burns.

Children or animals must not come near to chafing dishes.
CAUTION! HOT SURFACE! The lid, chafing fish, base,
paste containers, cooker, heater or any other elements

of the chafing dish become hot. Burn hazard! Please advice

the users accordingly.
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Intended use

« This appliance is intended for professional use.

¢ The chafing dish is designed to keep ready meals warm by im-
mersing the food [soup) container in a water bath. The chafing
dish is not designed for cooking or heating meals. Any other
use may lead to damage of the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

DE LUXE LINE

¢ High polished stainless steel housing.

¢ Dripless patent: especially contoured tilting lid preventing
condensation dripping onto the table. Condensation drained
to a water container.

o Thick, sandwich-type bottom [stainless steel/aluminium/
chromium steel), which combines the properties of aluminium
in terms of heat distribution with the durability and magnet-
ic properties of stainless steel, required for use on induction
heaters and hobs.

* Stackable bases.

¢ Tool-free, easy lid removal.

o Lid with a window.

 Mechanism blocking the close of the lid.

¢ Rear support with height adjustment, to prevent knocking over
the dish when the lid is opened abruptly.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under warran-
ty, state where and when it was purchased and include proof of
purchase [e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the product must not
be disposed of with other household waste. Instead, it is your
responsibility to dispose to your waste equipment by handing it
over to a designated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable regulations on
waste disposal. The separate collection and recycling of your
waste equipment at the time of disposal will help conserve nat-
ural resources and ensure that it is recycled in a manner that
protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Fine Dine. Przed zain-
stalowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
komercyjnego.

e Urzadzenie nalezy uzywa¢ wytacznie zgodnie z przeznacze-
niem, do ktérego zostato zaprojektowane zgodnie z opisem w
niniejszej instrukgji.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szko-
dy spowodowane nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym
uzyciem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzyt-
kowania.

¢ Nie nalezy uzywa¢ zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie
sa dostarczane razem z urzadzeniem.

« Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez produ-
centa. Niezastosowanie sie do tego moze stanowic zagrozenie
dla bezpieczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoridw.

e Urzadzenie to nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia i wie-
dzy.

e Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

e Przechowywac urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczen-

stwa

¢ Firma FINE DINE zrzeka sie jakiejkolwiek odpowiedzialno-
$ci za wypadki powstate w wyniku nieodpowiedniego uzycia
urzadzenia lub niestosowania sie do powyzszych zalecen.

e Usun wszystkie folie i umyj poszczegolne czesci woda z pty-
nem do zmywania i od razu je osusz.

* Do napetnienia pojemnika na wode zalecamy uzycie cieptej
wody - dzieki temu czas jej nagrzania zdecydowanie sie skro-
ci. Nalej tyle wody, zeby pusty pojemnik na zywnos¢ nie unosit
sie na wodzie.

e Postaw urzadzenie na stabilnym blacie, przy czym czes¢ na
ktérej umieszczone sa pojemniki na paliwo, nie moze dotykacd
blatu (minimum 1 cm).

* Zadbaj o to, aby zewnetrzne powierzchnie podgrzewacza byty
suche i zeby z dotu podgrzewacza nie zbierata sie i nie kapata
woda.

e Uzywaj wytacznie puszek z pasta do podgrzewaczy lub zelu
produkowanego specjalnie do podgrzewania zywnosci. Nigdy
nie uzywaj pasty na bazie metanolu. Taka pasta jest trujaca i
nie moze by¢ sprzedawana i stosowana na terenie UE. (Rys. Al

o Usun wieczko z puszki pasty z paliwem i umies¢ puszke w po-
jemniku na paste. (Rys B)

* Natéz pokrywke na pojemnik na paliwo z powrotem na puszke.
(Rys. C)
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Rys. B

Rys.C

* Zapalanie pasty: umies¢ pojemnik pod podgrze-waczem i za-
pal paste. Zadbaj o to, by otwér pojemnika byt maksymalnie
odstoniety.

* UWAGA: Wiele rodzajow pasty do podgrzewaczy pali sie nie-
mal niewidocznym, niebieskim ptomieniem, ktdry jest szcze-
golnie mato widoczny w ciagu dnia.

* Nigdy nie zapalaj pasty poza pojemnikiem i poza podgrzewa-
czem do potraw.

¢ Uchwyt pokrywki nie stuzy do przenoszenia palacej sie pasty
lub podnoszenia pojemnika z paliwem. Uchwyt moze sie odta-
czy¢ od pokrywki, co moze spowodowac wypadek, poparzenia
i pozar.

 Potdz pokrywke na podgrzewaczu do potraw i odczekaj mini-
mum 15-30 minut przed umieszczeniem naczynia z jedzeniem
w pojemniku z woda. Jesli w pojemniku umieszczasz mniej-
sze naczynia, uzyj odpowiednich listew wspornikowych, zeby
zapobiec zelizgnieciu sie naczynia z jedzeniem do pojemnika
z woda.
Przy wydawaniu potraw nalezy pamietac o tym, by po kazdym
uzyciu zamknac pokrywe aby zapobiega¢ utracie ciepta oraz
wysuszeniu potrawy. Pokrywa posiada mechanizm pozwalaja-
cy na swobodne i delikatne opuszczenie sie pokrywy. Nalezy
pozwoli¢, aby pokrywa opadta naturalnie, poniewaz kazda sita
zewnetrzna moze uszkodzi¢ dziatanie mechanizmu.

RADA: przy podgrzewaczu do potraw umies¢ karteczki z na-

zwa dania wraz ze stojakiem na tyzke, do ktorego bedzie moz-

na odtozyc tyzke po natozeniu potrawy.

Pasta pali sie $rednio kilka godzin (doktadny czas palenia

zalezy od rodzaju pasty i wielkosci ptomienia). Podczas pod-

grzewania woda moze sie zagotowac, co powoduje szybkie pa-
rowanie, przez co caty system moze wyschnac. Pamietaj o tym

i kontroluj od czasu do czasu poziom wody lub reguluj ptomien

przy pomocy ruchomej czesci pokrywki pojemnika na paste.

Nigdy nie stawiaj podgrzewacza do potraw w bezposrednim

otoczeniu tatwopalnych przedmiotéw i zadbaj o to, by podczas

uzycia osoby naktadajace potrawy nie dotykaty palnikow ubra-
niem (np. rekawami, szalami lub krawatami).

. UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA! Masz

do czynienia z otwartym ogniem. Zadbaj zawsze o od-

powiednie $rodki ostroznosci w celu zapobiegania pozarom
oraz wypadkom.

* Zadbaj o to, by zadne resztki jedzenia lub krople wody nie Scie-
katy a grzatke elektryczna. Moze to spowodowac rozbryzgi go-
racej wody i doprowadzi¢ do pozaru i poparzenia ludzi.

e Dzieci i zwierzeta domowe nie moga sie zbliza¢ do podgrze-
waczy do potraw.

. UWAGA! GORACA POWIERZCHNIA! Pokrywka i cate

urzadzenie moga by¢ gorace. Uprzedz o tym uzytkow-
nikow.

Przeznaczenie

* Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania profesjonal-
nego.

 Podgrzewacz potraw stuzy do utrzymywania w podwyzszonej
temperaturze przygotowanych wczesniej positkow umiesz-
czonym w kapieli wodnej za poSrednictwem pojemnika na
zywnosc (zupe). Podgrzewacz nie stuzy do gotowania lub pod-
grzewania potraw. Wszelkie inne uzycie moze spowodowac
uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia ciata.

¢ Uzywanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu nalezy uznaé
za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik ponosi wytacz-
na odpowiedzialnos¢ za niewtasciwe korzystanie z urzadzenia.

LINIA DE LUXE

 Obudowa z wysoko polerowanej stali nierdzewne].

« Patent Dripless: specjalnie wyprofilowana rynienka w unoszo-
nej pokrywie zapobiegajaca kapaniu skroplin na stét. Skropliny
odprowadzane do pojemnika z woda.

e Grube , wielowarstwowe dno (stal nierdzewna/aluminium/stal
chromowa] taczace w sobie wtasciwosci aluminium w zakresie
rozprowadzania ciepta z trwatoScia i wtasciwosciami magne-
tycznymi stali nierdzewnej, niezbednymi dla stosowania na
grzatkach i ptytach indukcyjnych.

¢ Mozliwos¢ sztaplowania ram.

* tatwo demontowana pokrywa (bez uzycia jakichkolwiek na-
rzedzi).

 Pokrywa z przeszkleniem.

¢ Mechanizm blokujacy opadanie pokrywy.

* Tylna podpérka z regulacja wysokosci, zapobiegajaca przewrd-
ceniu podgrzewacza w przypadku nagtego otwarcia pokrywy.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe funkcjono-
wanie urzadzenia, ktora ujawni sie w ciagu jednego roku od daty
zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie
wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane w niewta-
Sciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Postanowienie
to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkownika wyni-
kajacych z przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urzadze-
nia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy poda¢
miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zakupu [np.
paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobow za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia zmian
w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych podawanych
w dokumentacji.
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Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowi-
ska

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne
sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra-
zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu
odbioru odpadow elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik
ponosi odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzytko-
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania odpa-
dami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest poprawnie
odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i zutyli-
zowane w sposob przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza nega-
tywny wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej
informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie odbioru
odpadow, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma odbierajaca
odpady.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses Fine Dine Gerat gekauft haben.
Lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und
achten Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Si-
cherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitshinweise

¢ Dieses Gerat ist nur fir den kommerziellen Gebrauch be-
stimmt.

¢ Verwenden Sie das Gerét nur fiir den in diesem Handbuch be-
schriebenen Zweck.

¢ Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch fehlerhaften
Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht werden.

¢ Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbe-
aufsichtigt.

¢ Verwenden Sie keine zusétzlichen Gerdte, die nicht zusam-
men mit dem Gerat geliefert werden.

¢ Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr als das vom Herstel-
ler empfohlene. Andernfalls kénnte ein Sicherheitsrisiko fur
den Benutzer bestehen und das Gerat beschadigen. Verwen-
den Sie nur Originalteile und Zubehar.

¢ Dieses Gerdt darf nicht von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und mangelndem Wis-
sen betrieben werden.

¢ Dieses Gerat darf unter keinen Umstanden von Kindern be-
nutzt werden.

* Halten Sie das Gerat fur Kinder unzuganglich.

Besondere Sicherheitshinweise

* FINE DINE iibernimmt keine Verantwortung fiir Unfélle, die
durch unsachgeméaBe Verwendung des Gerats oder Nichtbe-
achtung der obigen Anweisungen verursacht werden.

e Entfernen Sie alle Plastikfolien und waschen Sie die Teile mit

einem Reinigungsmittel in Wasser. Auf einmal trocknen.
e Verwenden Sie heifles Wasser zum Beflillen des Behalters,
um die Aufheizzeit zu verkirzen. Der leere Lebensmittelbe-
halter sollte nicht auf Wasser schwimmen, sondern nicht zu
viel Wasser einfillen.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile Arbeitsplatte, das Teil
mit den Kraftstoffbehaltern darf die Arbeitsplatte nicht berih-
ren [mindestens 1 cm Abstand).
Halten Sie die AuBenfléche des Gerats trocken und lassen Sie
kein Wasser unter die Schale tropfen.
Verwenden Sie nur Konservenpaste oder Gelkraftstoff, der
zum Erwarmen von Lebensmitteln bestimmt ist. Verwenden
Sie niemals Kraftstoff auf Methanolbasis. Es ist giftig und darf
in der EU nicht verkauft oder verwendet werden. (Abb. A)
Nehmen Sie den Deckel vom Kraftstoffbehalter ab und legen
Sie den Behalter in den Kraftstoffbehalter. (Abb. B)
Setzen Sie den Deckel des Kraftstoffbehalters wieder auf die

Abb. A

Dose. [Abb. C)

Abb. B

Abb. C

Beleuchten der Paste: Stellen Sie den Behalter unter die
Scheuerschale und ziinden Sie die Paste an. Stellen Sie sicher,
dass der Behalter vollstandig gedffnet ist.

HINWEIS: Viele Arten von Scheuerschalenpaste verbrennen
mit einer fast unsichtbaren blauen Flamme, die tagsiber
schwer zu sehen ist.

Die Paste niemals auferhalb des Behalters oder der Scheu-
erschale anzlinden.

Brennende Paste nicht bewegen und den Kraftstoffbehalter
nicht mit dem Deckelgriff anheben. Der Griff kann sich vom
Deckel l6sen und einen Unfall, Verbrennungen und Brand
verursachen.

Legen Sie den Deckel auf die Scheuerschale und warten Sie
mindestens 15-30 Minuten, bevor Sie die Schale mit Lebens-
mitteln in den Wasserbehlter geben. Verwenden Sie beim
Einlegen kleinerer Geschirrteile geeignete Stiitzen, um zu
vermeiden, dass das Geschirr ins Wasser rutscht.

Denken Sie beim Servieren von Lebensmitteln daran, den De-
ckel nach jeder Anwendung immer zu schlieBen, um Warme-
verlust und das Austrocknen von Lebensmitteln zu verhindern.
Der Deckel ist mit einem Mechanismus ausgestattet, der ein
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freies und sanftes Absenken ermdglicht. Bitte lassen Sie den
Deckel auf nattirliche Weise herunterfallen, da jegliche exter-
ne Kraft die Leistung des Mechanismus beeintrdchtigen kann.
HINWEIS: Legen Sie eine Karte mit dem Namen des Gerichts
und dem Léffelhalter neben das Scheuergericht.
Die Paste brennt einige Stunden lang (die genaue Brenndauer
hangt von der Art der Paste und der Flammengrdfe ab). Wah-
rend des Erhitzens kann Wasser kochen, was zu einer schnel-
len Verdunstung und Trocknung des gesamten Systems fiihrt.
Bitte denken Sie daran und kontrollieren Sie regelmaBig den
Wasserstand oder die FlammengroBe mit dem beweglichen
Teil des Deckels des Pastenbehalters.
Stellen Sie die Scheuerschalen niemals direkt in die Nahe von
brennbaren Gegenstanden und stellen Sie sicher, dass die
Kleidung der Lebensmittelserver die Brenner nicht berthrt (z.
B. Armel, Schals oder Bander).

VORSICHT! GEFAHR VON VERLETZUNGEN! Sie haben

es mit offenem Feuer und/oder heilem Herd und/oder
heiflem Induktionsheizelement zu tun. Stellen Sie stets sicher,
dass angemessene Vorsichtsmafinahmen getroffen werden,
um Feuer und Unfalle zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass keine Speisereste oder Wassertropfen
zu den Brennern oder zum heiflen Herd und/oder Induktions-
heizgerat flieBen. Dies kann zu einer plotzlichen Zunahme der
Flamme oder zu Spritzern von heiflem Wasser und zu Feuer
und Verbrennungen fiihren.
Kinder oder Tiere diirfen sich nicht in der Nahe von Scheuer-
gerichten aufhalten.

VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE! Deckel, Scheuer-

fisch, Boden, Pastenbehalter, Herd, Heizung oder an-
dere Elemente der Scheuerschale werden heiff. Verbren-
nungsgefahr! Bitte informieren Sie die Benutzer entsprechend.

Verwendungszweck

* Dieses Gerat ist fur den professionellen Gebrauch bestimmt.

¢ Die Scheuerschale halt die Fertiggerichte warm, indem der
Behalter fur Speisen (Suppel in ein Wasserbad getaucht wird.
Das Scheuergericht ist nicht zum Kochen oder Erwdrmen von
Mahlzeiten bestimmt. Jede andere Verwendung kann zu Scha-
den am Geréat oder zu Verletzungen fiihren.

e Der Betrieb des Gerats fiir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fir die unsachgemafe
Verwendung des Gerats.

DE LUXE-LINIE

 Hochpoliertes Edelstahlgehduse.

« Tropffreies Patent: besonders konturierter Kippdeckel, der
verhindert, dass Kondensat auf den Tisch tropft. Kondensat in
einen Wasserbehalter abgelassen.

o Dicker, Sandwichboden (Edelstahl/Aluminium/Chromstahl),
der die Eigenschaften von Aluminium in Bezug auf die War-
meverteilung mit der Haltbarkeit und den magnetischen Ei-
genschaften von Edelstahl kombiniert, die fiir die Verwendung
auf Induktionsheizungen und Kochfeldern erforderlich sind.

o Stapelbare Sockel.

 Werkzeugloses, einfaches Entfernen des Deckels.

¢ Deckel mit Fenster.

¢ Mechanismus, der das SchlieBen des Deckels blockiert.

o Hintere Stiitze mit Hohenverstellung, um ein Klopfen tber die
Schale beim abrupten Offnen des Deckels zu verhindern.

Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Gerats beeintrdchtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemaf den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht
wurde. |hre gesetzlichen Rechte bleiben unberihrt. Wenn das
Gerat im Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(2. B. Beleg) bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Voran-
kiindigung zu ndern.

Entsorgung und Umwelt

Bei der AuBerbetriebnahme des Gerats darf das Produkt nicht
mit anderem Hausmiill entsorgt werden. Stattdessen liegt es in
Ihrer Verantwortung, lhre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine daflir vorgesehene Sammelstelle ibergeben. Die
Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaB den geltenden Vor-
schriften zur Abfallentsorgung bestraft werden. Die separate
Sammlung und Wiederverwertung lhrer Abfallausriistung zum
Zeitpunkt der Entsorgung trdgt zum Schutz natirlicher Res-
sourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine Weise recycelt
wird, die die menschliche Gesundheit und die Umwelt schiitzt.
Fir weitere Informationen dariiber, wo Sie Ihren Abfall zum
Recycling abgeben konnen, wenden Sie sich bitte an lhr ortli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re Ubernehmen weder direkt noch Uber ein dffentliches System
die Verantwortung fir Recycling, Aufbereitung und ckologische
Entsorgung.
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EAAHNIKA

AyannTté neAarn,

Lag euxaploToUpe nou ayopacate auth Tn cuokeun Fine Dine.
AaBaoTe NpooeKTIKG aUTO TO EYXELPidLo xpnaTn, divovrag (oLai-
TEPN NPOCOXN GTOUG KAVOVIOHOUG a0QaAELag Nou NepLypapovTat
napakarw, NP anod TV Np@TN EyKATaeTacn Kat XpAon autig Tng
OUOKEUNG,.

0dnyieg aopaleiag

* AUTA n OUOKEUN NPoopizeTat povo yLa ePMopLKA Xpnon.

e Xpnotonolelre Tn OUGKEUN HIOVO YL TOV NPOOPLZOHEVO OKOMO
yla Tov ornofo oxedLaoTnKe, ONWG NEPLYpAPETaL 0T NAPOV €y-
xelpidlo.

0 kataokeuaoTnc dev Pepet euBUvN yLa TUXOV ZNPLEG Mo Npo-
kAnBnkav ano eopauévn Aetroupyia kat akat@AnAn xpnon.
Mnv a@nvete note Tn ouokeun xwplc eniBAeyn katd T dlapkela
NG XpAONG.

Mn xpnotponoteire entmAéov oUOKEUEG Mou dev Napexoviat pazt
JIE TN OUGKEUN.

* Mn xpnogonoteire noté aMa e€apthpara ekTd¢ ano autd nou
OUVLOTGVTAL MO TOV KATAOKEUAoT. AlpopeTika, pnopel va
unap€et Kivouvog yLa TV ao@aAeLa Tou XpoTn Kat va npokAnBet
ZNHLG 0TN GUOKEUN. XpNOLLOMOLELTE POV yWhaLa e6apTANATA KOl
napehkopeva.

H ouokeun autn dev MpéneL va xpnaolyonoleitat ano atopa pe
UELWPEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLOKES A MVEUPATIKEG LKAVOTNTEG
N aTopa pe EMeLyn epnetplag Kat yvaong.

H ouokeun autn Oev npénet o€ kapia NepinTwon va xpnotpo-
notelrat ano nawdia.

 KpathoTe Tn 0UGKEUN pakpLa ano natdid.

Eldikég odnyieg acpaleiag

¢ HFINE DINE anonoteirat kaBe euBuvn yia onotodnnote aroxn-
pa nou npokaAeirat and akatdAAnAn Xpnon TnG GUOKEUNG A un
TAPNON TWV NAPANAVW 0dnyLQV.

 Apatpéote 0Aa Ta NAAOTIKG MepUTUNypaTa Kat Ta e€apthpata

nAUGNG PE VEPO KaL AMOPPUNAVTLKD. ZTEYWMOTE TAUTOXPOVA.

Xpnotgonotnate zeoTo vepo yia va yeploete 1o doxelo, kabwe

Ba pewwdel o xpovog Béppavong. To adeto doxeio TpoPiuwy dev

npéneL va entnAéeL aTo vepo, Unv pixvere unepBohikn noaodTnTa

vepou.

TonoBernate Tn ouokeun oe otaBepo nayko. To eEaptnua pe Ta

doxela kauoipou dev NpEneL va akouuna atov nayko (anéataon

Toukaxtatov 1 cm).

Awatnpeite oTeyn TNV €EWTEPLKN ENLPAVELD TNG OUOKEUNG Kal

NV GQAVETE VEPO VA OUOOWPEVETAL KaL VA OTAZEL KATW ano To

naro.

Xpnotponoteite povo naota oe kovoepBa n kaUouo TzeA ano-

KAELOTIKG yia Tn B€puavon Tpogipwy. Mn xpnotuonoteite noté

kavopo pe Baon T peBavoin. Eivat SnAnTnpladeg kat Oev npe-

neLva nwAetrat i va xpnotonotetrat oty EE. (Ewk. A)

* ApatpéaTe T0 KANAKL ano 1o 0oxelo kauaipou kat TonoBeTnaTe T
doxelo péaa oto doxeio kauaipou. (Ewk. B)

* TonoBetnote €ava To kanakt Tou doxelou kauaipou oto doxelo.
(Ew. 1)

E. A

Ek.B

Ew.T

e Qwriote Tnv naora: TonoBetnote 1o doxelo KaTw ano To TpUBALD
chafing kat avayte Tnv naota. BeBawwBeite 610 neptékTNG eivat
EVTEAWC QVOLKTOC.

o IHMEIQZH: MoMot tunot ndotag okaciyatoc kaiyovrat pe pia
oxedov aopatn, pnAe @Aoya, n onola elvat Uokoho va naparn-
pnBel katd T SLdpKeLa TG NPEPAG.

e loté pnv avaBete Tnv naota €6w and To doxelo N o TpLBALo.

o Mnv petakiveire Tnv n@ota kaUong Kat gnv avacnkoveTe 1o 80-
xelo Kauotpou xpnotponotwvrag Tn AaBn Tou kanaktou. H AaBn
unopet va anoouvdeBet and To kandkL kat va Npokaréoet aTixn-
@, eyKaupaTa Kat nupkayLa.

* TonoBeTnoTe T0 KANAKL 0TO OKEUOG KAl NEPLUEVETE TOUAIXLOTOV
15-30 Aenta npotou TonoBetnaete To paynto oo doxelo vepou.
‘Otav TonoBeTeire PikpoTEPa NLATA, XPNOLLONOLAGTE ENAPKN OTN-
plyparta yia va ano@Uyete v oAloBnon Twv Natwy oTo vepo.

* Otav oepBipete paynTo, va BupdoTe va KAeiveTe NAvTa To KANAKL
eTa ano kabe xpnan yla va anotpEyete Ty anwhela Beppotn-
TaG KAL TO OTEYWWHA TwV Tpo@ipwv. To KandkL eivat eEonhopévo
e €vav PUNXaviopo nou entTpénet 1o eheUBepo Kat opaAd xapn-
hapa. ApnoTe 10 KaNAKLva NECEL JE PUOLKO TPOMO, TUXOV EEWTE-
pwkn dUvapn Ba BAawel Tnv anodoaon Tou nxaviopou.

¢ LYMBOYAEL: tonoBetnote pla kapta pe To ovopa Tou NLdtou Kat
NG BnKNnG koutahou dinAa ato niaro chafing.

* H naota kaiyerat yia peptkeg wpeg (o akptBng xpovog kavong
€aprarat ané Tov 10N0 TNG NACTAG Kat 1o péyeBog e eAdyac).
Kard tn dtapketa Tng BEpuavang, To vepd pnopet va Bpaoel kat
va NPoKaAETEL ypnyopn €€ATULON Kal Enpavan oAdkAnpou Tou
ovathpartog. MapakahoUpe va To Bupaote autd Kat va eAéyxete
TAKTIKG TN 0TGBUN Tou vepoU n To péyeBog TG GAOYag xpnot-
HONOLMVTAG TO KWVNTO HEPOG TOU KanakloU Tou doxeiou ndotac.

e Mnv TonoBerelre noté Ta niaTta nou oupplkvavovTat aneuBeiag
KovTa o€ eUPAeKTa avTikeipeva Kat BeBatwBeire 6Tt Ta pouxa Twv
OLOKOMLOTMV TPOPIHWY BEV €pXOVTAL OE ENAPR HE TOUG KAUOTA-
pec (n.x. pavikia, oA n ypaBareg).

. MPOZOXH! KINAYNOZ EFKAYMATON! Exere va kavere

e avolxtn pwia n/kat eotieg Beppng Kouzivag /kat
Beppo enaywyiko Beppavinpa. Alaopalizete navra Tt uNapxouv
ol kaTdMnAeg Npo@UAAEELS yla TNV anoTponn MUPKaylag Kat
aTuxnpaTy.
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* BeBawwBeire 611 dev unapxouv unoAeippuata Tpoipwy A oTayo-
VEG VEPOU MPOG TOUG KAUOTAPEG N MPOG TIG €0TEG TNG ZEOTAG
Kouzivag n/kat o enaywytkd Beppavinpa. Autd pnopet va npo-
Kakéoel algvidla augnan Tng GAOYac n nirollég zeaTou vepou
Kat va Npokaléoel Nupkayld Kat eykavpara.

¢ Ta natdtd n 1a zoa dev NpENEL va NANGLGZOUY 0€ MIATA MU KO-
Bouv Ta niara.

. NPOZOXH! ZELTH ENI®ANEIA! To kanaxt, To yapt nou

Kk0Bet, n Baon, Ta doxela naoTac, n epureza, o Beppavn-
pag nonotadnnote GAa atolxela Tou okeUoUG nou kOBeL zeaTat-
vovrat. Kivduvog eykaupatog! Evnpepwote avahoya Toug xpn-
oTEC.

MpoBAendpevn xpnan

¢ AUTA N OUOKEUN NPOOPIZETaL yLa enayyeAaTkn xpRon.

* To nato chafing éxet oxedlaoTel yia va dlatnpel zeotd Ta €Toua
yeupara epBantizoviag 1o doxeio gayntoU [(oouna) oe udato-
Moutpo. To niato chafing dev eivat oxediaopévo yia payeipepa i
zéoTapa yeupatwv. Onoladnnote GMn xpnon pnopet va npoka-
AEGEL ZNPLA OTN GUOKEUN N TPAUPATIONO.

¢ H Aetroupyla Tng ouokeung yia onotovdnnore aMo okono Ba
npénetva Bewpeirat eapahpévn xpRon Tng cuokeunc. O xpnaTng
Ba elvat anokAetoTika uneuBuvog yia v akataAAnAn xpnon Tg
OUOKEUNC.

FPAMMH DE LUXE

* [TepiBAnpa ano yuakwopévo avogeldwro atodAL.

o AdLaBpoxn eupeottexvia: €0IKA OLAPOPOWHEVO AVAKAVOPEVO
KaNAKL Mou anoTpENEL TN OUPNUKVWON UBPATUMY NOU OTAZEL
010 TPANEZL. ZUUNUKVWON Mou anoatpayyizetat oe doxelo vepou.

o Mukvog nuBuévag 1Unou adviouag [and avoeidwro xaAuBa/
ahoupivio/xpapto xakuBa), o onolog ouvdudazel TG 1B1OTNTEG
TOU aAoupviou OGOV aopd Tnv Katavopn Tng BeppoTntag pe
TNV avBeKTIKOTNTA KaL TLG PAYVNTIKEG LOWOTNTEC ToU avogeidwTou
xaAuBa, ot onoieg anatrolvrat yla xpAon o enaywytkoug Bep-
HOVTAPEG Kal eaTieC.

* T1otBazopeveg BAoeLG.

 EUukoAn agalpeon Tou kanaklou xwpig epyaleta.

¢ Kanakt pe napaBupo.

* Mnxaviopoc nou eunodizet 1o kAeioto Tou Kanakiou.

* OnioBla otnptEn Pe puBLon Uyoug, yia Tnv ano@uyn xTunnpa-
T0G Tou TPUBAlOU 6TaV TO KANAKL avolyel anoTopa.

EyyUnon

KaBe eAattwpa nou ennpedzet Tn AETOUPYIKOTNTA TNG OUOKEUNG
Kal NapOUCLAZETaL EVTOG EVOG ETOUG WETA TNV ayopd Ba entokeu-
GzeTal ge dwpeAv eNOKEUA h avTikataotaon, e Tnv npolnoBeon
01N oUoKeun €xel xpnatpgonotnBet kat cuvinpnBel cUp@wva pe TG
00nyleg kal Oev ExeL UNoaTel 0MoLadnnoTe KATAXpNON N KakA xpn-
on. Ta voptpa dwalbpata oag dev ennpeazoviat. Eav n ouokeun
KaAUnTETAL anod eyyunon, dnA®oTe MoU Kal NoTe ayopdoTnKe Kat
oupnepaBere anode€n ayopag (n.x. anodeten).

YUpQva Pe TNV MOMTIKA Pac yia TN ouvexn avanTugn npoioviwy,
olatnpoUpe To Sikalwpa va aAAaEoupe TG Npodlaypageg npoio-
VIWY, 0UOKeUaoiag kat Tekunpiwong xwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn Kat neptBaiiov

Katad tov naponAopd TnG OUOKEUNG, TO NPOlOv Oev NpeEneL va
anopplnTeTat pagl pe aAa otkiaka anoppippara. Av’ autoy, eivat
Otkn oag euBuvn va anoppiyete Tov anoBAnto e§onhiopd oag na-
padidovrag Tov o€ €va kaBoptopévo anpeto ouloync. H un tpnon
autoU Tou Kavova Pnopet va TiuwpnBet oUpQwvVa Pe TOUG LOXUOVTEG
KavoviopoUg yia Tnv anopptyn anoBAATwv. H Eexwplah ouloyn
Kal avakUKAwaN Tou Gxpnatou eE0NAOHOU 0ag KaTa TN OTLyUN TNG
anoppwng Ba BonBAcEL 0Tn OLATAPNON TWV PUOLK®Y NOPWY Kat
Ba dlaopalioel OTL avaKUKAGVETAL PE TPOMO MoU NpoaTateUeL TV
avBpwnivn uyeia kat 1o neptBaiov.

la neploootepeg nAnpoopieg OXETKA He To Mol pnopeire va
anoBeoeTe Ta anopplppata yla avakUKAwWoN, EMKOWWVACTE pE
TNV TONIKA €Talpeia ouloyng anopptypatwy. Ot KaTaokeuaaTég
Kat ot eloaywyelg 0ev avakapBavouv euBuvn yia Tnv avakukhwaon,
TNV ene€epyacta kat Tnv otkohoyLkn anoppuyn, eite aneubelac eite
PEOW €VOC ONPOGLOU GUOTAPATOG.

LEPBIX EANAAOL:
Tnh.: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com
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PYCCKUH

YBaxaeMblii kKnueHT!

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro npubopa Fine Dine. BHuMa-
TeNbHO NPOYMTaiATe aHHOe PYKOBOACTBO MOJb30BaTeNs, yae-
N5 0co60e BHUMaHWe NpUBEAEHHBIM HIKE NpaBUNaM TeXHUKK
6e3onacHocTH, Npexkae YeM ycTaHaBNMBaTb M WUCMONb30BaTh
npubop B nepBblii pas.

MHCTpYKuMK no TexHUKe GesonacHoCTH

o JlaHHbIi Npubop npefHasHaueH TOAbKO ANS KOMMep4eckoro
1ICMONB30BaHNS.

Vcnonb3yiite npubop Tonbko No Ha3HaYeHWIO, NS KOTOPOro OH
npefHasHayeH, kak 0nncaHo B fLaHHOM PYKOBOACTBE.
/13roToBuTENb HE HECEeT 0TBETCTBEHHOCTY 3a Nobble NoBpeX-
LeHVs, BbI3BaHHbIE HEMpaBWUbHOI 3KCMyaTaLmMei n Hernpa-
BU/bHbBIM UCNOb30BAHNEM.

Hukorpa He octaBnqiiTe npubop be3 npucMotpa Bo Bpems nc-
noNb30BaHNs.

He 1cnonb3ayiiTe [oNoaHNTENbHbIE YCTPOACTBA, HE BXOASLLME B
KOMNAeKT noctasku npubopa.

Hukorpa He ucnonb3yiite NPUHAANEXHOCTU, OTANYHbIE OT pe-
KOMEH/10BaHHbIX Npon3BoauTenem. HeBbinoaHeHue atoro Tpe-
H0BaHMS MOXET NpeACTaBAATL yrpo3y Ans be3onacHocTy nonb-
30BaTeNs 1 NPUBECTY K NoBpexAeHio npubopa. Mcnonb3yiite
TONBKO OPUTUHANBHbIE IETANN W NPUHALNEXHOCTH.

[lanHbili npnbop He [0AXeH 3KCNNyaTMpoBaThCs AULAMM C
0rpaH1yeHHbIMY GU3NYECKIMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM, @ TakXe AMLAMK, He UMEIOLLMMM OMbiTa 1
3HaHWi.

[lanHbili nprbop HI Npu Kakix 0BCTORTENBCTBAX He [OMXeH
1ICNONB30BaTLCA JETHMU.

* XpaHuTe npubop B HeJOCTYNHOM ANs feTelt MecTe.

CneumanbHble MHCTPYKLMM NO TeXHUKe 6eso-

MacHOCTH

¢ FINE DINE He HeceT 0TBETCTBEHHOCTH 3a Ntobble HecyacTHble

Ccny4au, Bbi3BaHHble HEMPaBUJIbHBIM MCMONb3C npu-

60pa unu HecobnioaeHNEM NPUBEAEHHBIX BbiLLe UHCTPYKLMIA.

YnanuTe Bce NnacTkoBele 0bepTku 1 NpoMoliTe AeTanu Bofoi

C MOOLLMM CPeACTBOM. BbicywmTe cpasy.

[ins 3anosHeHNs KoHTeliHepa ncronb3yiTe ropsdyo Body, 310

COKPaTUT BpeMst Harpesa. [lycToi KOHTEAHEpP AAS MULLEBbIX

NPOAYKTOB He [OMKEH MN1aBaTb Ha BOAE, HEe NeiTe CAULIKOM

MHOTO BOZbI.

MomecTnte Npubop Ha ycToRuMBYIO CTONELIHNLY, A€Talb C TO-

MANBHBIMU KOHTEIHEpaMU He JOMXHA KacaTbCs CTONMeLHMLbI

[paccTonnue He Meree 1 cu).

o [lepxuTe BHELHIO NMOBEPXHOCTL Npubopa Cyxoi 1 He gony-

cKaiTe ckonneHus Bofbl Nof 6nofoM.

Vcnonb3yitTe TonbKO KOHCEPBMPOBAHHYIO NacTy Wan rene-

obpasHoe TONNMBO, NpeAHasHaYeHHOe AAS HarpeBa Npoayk-

T0B. Hukorga He 1cnonb3yiiTe TonauBo Ha OCHOBE MeTaHona.

OH SI[0BWT 1 He JOMXeH NpoAaBaTbCs AW UCMOb30BaTLCS B

EC. (Puc. Al

o CHUMUTE KpbILLKY C TOMAMBHOTO 6annoHa v noMecTute bannok
B TONANBHLIN KowTelHep. (Puc. B)

* YCTaHOBITE KPbILLKY TOMAWBHOM eMKOCTM 06paTHO Ha baHky.
[Puc. C)

Puc. A

Puc. B

S

Puc. C é

o OcBelLjeHne NacTbl: MOMECTUTE KOHTEIHEP NOA Yally AN HaTh-
paHus 1 3aXruTe nacty. YbeauTech, YT0 KOHTEHED NONHOCTbIO
OTKPBIT.
NMPUMEYAHWE: MHorve Buabl nacTsl 41 HAaTUPaHNS NOCyabl
ropsT MpaKTU4ecky HEeBUANUMBIM CUHUM MNaMeHeM, KoTopoe
TPYLHO YBUAETD B TEYEHUE AHS.
Hukorpa He 3axuraiiTe nacTy 3a npefenamu KoHTeliHepa uam
yawkm.
He nepemetlaiite ropioyyio NacTy u He NoAHWMaliTe TonaMB-
Hbll KOHTEHep ¢ MOMOLLbIO PY4KM KpbILKK. Pyuka MoxeT oT-
COEAMHNTLCR OT KPBILLKK 11 MPUBECTU K HECYACTHOMY Clyyalo,
0XKOraM 1 noxapy.
locTaBbTe KPLILLIKY Ha Yalky U Nofoxaute He menee 15-30
MUHYT, NPEXAe YeM NoMellaTb ee C NULLel B KOHTeiHep Ans
Bobl. [1pn pa3meLlieHny HeboMbLUMX NOCYA UCMONb3YNTe CO-
OTBETCTBYIOLME OnOpbl, 4TobEI M3bexaTb nonafaHus nocygsl
B BOZY.
Mpw nogaye nuWM BCeraa 3akpbiBaiTe Kpbilky nocne Kax-
10ro 1CMoab30BaHus, 4Tobbl NpefoTBPaTUTL NOTEpO Tenna 1
BbiCbIxaHue nuiy. Kpbilika ocHallieHa MexaHiu3moM, obecne-
4nBaiolMM cBobofIHOE W NNaBHoe onyckaHue. MlycTb Kpbillka
onyckaeTcst eCTeCTBeHHbIM 06pa3om, Nioboe BHelHee ycunue
yXyALWuT paboTy MexaHu3Ma.
PEKOMEHAALINW: nomecTuTe KapTouky ¢ Ha3saHueMm biofa 1
fepxaTenb N0XKM PAAOM C YaLLKOA ANs HaTUPKK.
o 1acTa ropuT B TeYeHNe HECKOMbKUX Yacos (ToYHOe BpeMs ro-
peHUA 33BUCKT OT TWNa NacTsl v pasmepa nnamern). Bo spems
HarpeBa BoJa MOXET 3aKnneTh, YT NpUBELET K DbICTPOMY MC-
napeHuio 1 cylike Bceil cucteMl. MomunTe 06 3TOM 1 pery-
NIIPHO KOHTPOJIMPYiATE YpOBEHb BOAbI MW pa3Mep niaameHn ¢
MOMOLLbIO NOABUXHON YaCTy KPbILUKM KOHTEIHepa Ans NacTl.
Hukorpa He pasmelyaliTe nocyy psifoM C roploYnNMI NpeaMe-
TaMu 1 ybeanTech, 4T OfeXAa KyXOHHbIX CepBepPOB He kacaeT-
c9 ropenok (HanpyMep, pykasos, Wanv Mim rancTykos).
OCTOPOXXHO! PUCK 0XXKOI0B! Bui meete geno ¢ o1-
KPBITO! OTHSAMM W/MAN ropsideil BapoyHoit nanenbio u/
NIV TOPAYAM MHIYKUMOHHbIM HarpeBaTeneM. Beerga cobno-
LaliTe Haanexalle Mepbl NpeLoCTOPOXHOCTY A5 NPeaoTBpa-
LLIeH1A NOXapa U HECHACTHbIX CNy4aes.
* YbeauTech, 4T OCTATKW MULLYM UAK Kanau BOAbl He NonagyT Ha
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TOPENKM WAV Ha BapOYHYIO Naxesb ropsyert NanThl u/uam ux-
LYKUMOHHbI HarpeBaTenb. 3T0 MOXET NPUBECTY K BHE3AMHOMY
YBENMUYEHMIO NNaMery unu bpeiaram ropsyeit Bogbl, a Takxe K
MoXapy 1 0Xoram.

o JleTh UAK XNBOTHBIE He JOSIKHbI HAXOAUTLCS PALOM C Nocyaou
LN HATUPaHMA.

. OCTOPOXHO! TOPAYAA MOBEPXHOCTb! Kpbika,

pbiba, 0CHOBaHMe, KOHTEAHEPbI A5 NacTsl, NAUTa, Ha-

rpeBaTenb uAw Miobble Apyriie aneMeHThl Tapenku HarpesatT-
csi. OnacHocTb oxoral loxanyiicta, NpokoHCyNbLTMpYiTeCh C
nob30BaTENAMM COOTBETCTBYIOLLM 06pa30M.

LleneBoe ucnonb3oBaHue

* [laHHbIi npubop npeaHasHayeH Ans NpodeccroHanbHoro uc-
NOoNb30BaHMA.

Bniofo Ans HaTupaHus npefHas’HauyeHo AN NOAAepXaHus
roToBbIX ﬁﬂ}O,ﬂ. B Te€NA0M COCTOAHMW nyTem MorpyxeHusa KoH-
TellHepa ¢ npoaykramu [cynamu) 8 BoagHyio 6aio. Yawka Ans
HaTVpKWn He nNpeAHa3Ha4eHa L1 NpUroToBNEHNA UK Harpesa
bnion. Jlioboe Apyroe MCNonb30BaHME MOXET NPUBECTM K Mo-
BpeX/eHuio npubopa nnv TpasMme.

Skcnnyataums npubopa B i06bIX APyriX LENsx cyuTaeTcs He-
NpaBWbHbIM UCMOSIb30BaHNEM npm6opa. Monb3oBaTens HeceT
©MHONMYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33 HEHaANeXallee UCMosb3o-
BaHue yCTpO\;\CTEa.

JINHUA DE LUXE

* BbicokononmpoBaHHbIi Kopnyc 13 HepxaBeloLLel CTas .

o De3kanenbHblli  NaTeHT: 0COBEHHO M30THYTas HaknoHHas
KpbILLIKa, NPefOTBPaLLALLas NONaaaH e KOHIEHCaTa Ha CTO.
KonpeHcar, cauTbii B eMKOCTb ANS BOZbI

o ToncTblit AHO TiNa «C3HABMY» (HepxaBelolwas CTanb/asio-
MUHWI/XpOMOBasi CTanb), codeTaloliee CBOWCTBA amioMUHs
C TOYKM 3peHust pacnpefesnieHns Tenna u [ONTOBEYHOCTU U
MarHUTHblE CBOVICTBA HepXaBelolLeit CTanm, HeobxoauMble ans
1ICNONB30BAHNS Ha MHAYKLUMOHHbIX HAarpeBaTensix v BapouHbIX
naHensix

* HapalunBaeMble 0CHOBaHMS

* pocToe cHATME KpbILLKK 6€3 MCN0Nb30BaHNA MHCTPYMEHTOB

 Kpbiluka ¢ 0KHOM

* MexaH13M 610KMPOBKM 3aKPbITUS KPbILLKM

* 3aHs7 0nopa C PerynnpoBKoil BbICOTbI AN NPeLOTBPaLLEHMS
PE3KOro y/apa Mo Hallke Npu OTKPBITUN KPbILIKY.

FapaHTua

Jliobbie pedekTsl, BAnAOWME Ha $YHKLMOHANBHOCTL Npnbopa,
KOTOpblE CTAHOBAITCH O4YEBUAHBIMU B TEYEHME OfHOTO rofa Mo-
cne nokynku, BymyT ycTpaHeHsl nyTem becnnatHoro pemoHTa
AV 3aMeHbI NP YCNOBUM, YTO NPUbOp BbiN MCMOBb30BAH U 06-
CNYXMBANCH B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM, @ Takxe He Uc-
N0Nb30BANCS He N0 HAa3HAYEHMIO UM He N0 Ha3HaueHwio. Bawm
3akoHHble MpaBa He 3aTparvsatrcs. Ecau Ha npubop pacnpo-
CTPaHSETCS rapaHTIs, yKaxuTe, re 1 Korfa oH bbin npuobpeter,
Y PUIIOXIUTE NOATBEPXAEHE NOKYNKM (Hanpumep, KBUTaHLMO).
B cootBeTCTBUM C HalLel NoanTHKON HenpepbiBHOW pa3paboTku
NpoayKLMN Mbl 0CTaBAsieM 3a coboli NpaBo U3MEHATb creLndn-
KaLyu NpoAyKUMK, YNakosKu v JokyMeHTauun be3 npessapu-
TeNIbHOTO YBELOMNEHMS.

YTunusauus v 3awurta okpyxatouei cpeabl
Mpw BbIBOAE NpUbOpa M3 IKCNNYaTALNAN N3[ENUE HEb3A YTUN-
31poBaTL BMeCTe C ApyriMu BbiToBbIMM 0TX0LaMK. BmecTo 3Toro
Bbl HECETE OTBETCTBEHHOCTb 33 YTUAM3aLMI Balero 0bopysoBa-
HUSt 151 OTXO/108, MEpefiaB ero B HasHaueHHbIA NyHKT cbopa. He-
cobniofieHe 3Toro Npasuaa MoXeT NoseYb 3a coboli HakasaHe
B COOTBETCTBUM C NPUMEHWMbIMI NPaBUAAMM YTUAU3ALUY OTXO-
108. OTaensHbIi cbop 1 nepepabotka Bawero 0bopynoBaHns ans
OTXOZOB BO BPEMS YTUAU3ALMI NOMOXET COXPaHUTb NPUPOAHbIE
pecypcbl 1 obecneunTs ero nepepabotky Taknm 0bpasoM, 4tobbl
3aLYMTHTb 3[0POBLE YEN0BEKA U OKPYXaloLyio cpesy.

[Ins nonyyeHus LONOAHUTENBHON MHOPMALMK O TOM, TAe Bbl
MOXeTe cAaTb 0TX0fbl A5 nepepaboTku, 0bpaTutecs B MeCTHY0
KoMnaHuio No cbopy oTxoa08. [pon3BoANTENN 1 UMMOPTEPSI He
HecyT 0TBETCTBEHHOCTM 3a nepepaboTky, 0bpabotky u akonorn-
Yeckiie yTUAU3aLLAI, Kak HanpsaMyIo, Tak 11 Yepes 0bLLeCTBEHHYID
cucTemy.
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